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CITTA DI ALGHERO

Provincia di Sassari

SERVIZIO GARE E CONTRATTI - C.U.C.

PEC: committenza@pec.comune.alghero.ss.it

ALLEGATO F - ELENCO DEI BENI MOBILI DELLA STRUTTURA

BANDO DI GARA
PER L’AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE
DELLA GESTIONE DELL'OSTELLO
DI FERTILIA, VIA SPALATO

CUP G19D16000470007 - CIG: 6743130EE5 J

IL Dirigente del Servizio Gare e Contratti
-C.U.C.
Dott. Luca Canessa
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Quantita 1 feie e
Art. | Descrizione Rilevate -~ INote
Arredi reparto conservazione
dispensa
1 Cella ortofrutta Y
2 Cella surgelati ] A
3 Scaffale per cella ortofrutta ] EN
4 Scaffale per cella per bassa ] z
temperatura :
5 Scaffale depositi lunghezza cm 200 : 5
6 Bilico N A4
Reparto lavanderia-stireria
7 |Lavello inox una vasca ¥ 4
8 Lavatrice 12 Kg Z 2 PR YeaTE
9 Lavatrice super centrifugante : 2 el v
sospesa N
9 Gettoniere 2
bis .
10 | Essiccatoio ] T A Feeni o
11 |Carrelli ¥ | 9,
12 |Sedia con fusto in tubolare 22mm 2/
13 |Mangano asciugante e stirante ] A Fooli US
Reparto cottura
14 |Lavello inox due vasche piu ] /{
gocciolatoio sinistro
15 | Mobile pensile ] A
16 | Tavolo inox A
17 |Biriduttore ] A
18 | Cutter ( 0
19 |Passa pomodoro A
20 | Mescolatrice planetaria A
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Quantita

Qﬁantité
Rilevate | previste
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Cees

Ar. | Descrizione

U 21 \lArmadio frigorifero
v |22 | Tavolo inox

v k 23 | Taglia verdure

v 24 | Forno convezione-vapore

» 25 |Tavolo cernita

y 26 |Pattumiera

vi27 Tavolo refrigerato

y 28 | Trittacarne-grattugia

JE9 Ceppo lavorazione

v |30 |Lavello inox una vasca )
v Pl Tavolo caldo
o |32 |Impianto aspirazione

v F Aspiratore centrifugo a torrino
Wy F4 Quadro comando aspiratore

v (35 Piastra fry-top a gas

v | 36 | Friggitrice a gas

y 37 |Brasieraa gas

, 138 | Cucina sei fuochi

\/W Cuoci pasta a gas

140 Scafale lunghezza cm120 )
L Lavello inox due vasche pitt

gocciolatoio sinistro
42 | Cucina quattro fuochi
v Tavolo di pre lavaggio
'44 | Scafale lunghezza cm80
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Quantita | Quantita
Art. | Descrizione Rilevate | previste \Note
- |
|45 | Affettatrice e ! J FUsTt U
S \ 46 | Lavastoviglie elettrica -

Reparto distribuzione

Distributore pane-vassoi-posate-
bicchieri

Elemento refrigerato

Vv 49 NElemento caldo

z——“_i'—"_“ T 1

50 |Elemento neutro

51 | Elemento con vasca refrigerata

52 | Elemento cassa

53 | Tavoli per sei persone I
54 | Sedie con fusti in tubolare \

Batteri da cucina J

55 |Pentola cilindrica ® cm 32 J
56 |Pentola cilindrica © cm 36 \
57 |Pentola cilindrica © cm 46 |
fss Casseruola medio alta © cm 20 J‘
l(5—9 Casseruola medio alta © cm 24 |
60 |Casseruola medio alta © ¢m 32

61 |Casseruola medio alta © cm 36

62 | Casseruola medio alta © cm 40

63 | Casseruola medio alta © cm 46

64 |Bagnomaria © cm 14

65 |Bagnomaria © cm 16

66 |Bagnomaria © cm 18
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Quantita | Quantita

Art. | Descrizione Rilevate {previste | Note
67 |Tegamecm 32 ‘ 0
68 |Tegame cm 36 \ 0
69 |Tegamecm 40 \ 46 R

_ 170 [Padella © cm 32 \ A
71 |Padella © cm46 \ /

§ 72 Coperchi/o piano © cm 16 1
73 | Coperchio piano © cm 20 J{ H

. |74 [Coperchio piano © cm 24 \ | A
75 | Coperchio piano © cm 32 \ N

. |76 |Coperchio piano © cm 36 i A 4
77 | Colapasta tronco conico © cm32 \ 4
5g | Colapasta tronco conico S cm40 ‘ | J
79 | Tegame rettangolare © cm 50 T 0
80 | Tegame rettangolare © cm 60 l 0
81 | Chinois inox ® cm 18 2
82 | Chinois inox © cm 22 I 1
83 |Fruste inox cm 35 9
84 | Frusta inox cm 43 /1

v 85 [Mestoli pesanti inox cm 10 7

- 86 |Mestoli pesanti inox cm 12 0

/ |87 [ Mestoli pesanti inox cm 14 2

; 88 | Schiumarola pesante inox cm 12 J‘\ 2

; 1 80 | Schiumarola pesante inox cm 14 | + A

Y 90 | Schiumarola pesante inox cm 16 2/




Quantita | Quantita
Art. | Descrizione Rilevate | previste | Note
91 |Paletta fritti forata cm 10 ! l
|92 Paletta fritti forata cm 12 1 ' R '
_______ |
. |93 [Forchettone tre punte \1 \
94 |Scalda pasta pit gancio © cm 20 A \ 1 ‘
, [95 |Scalda pasta piu gancio © cm 24 \

—

99 |Padella in ferro © cm 26 2

1 |
. \96 Tortiera © cm 36 1 ) J
197 | Tortiera ® cm 40 1 g
J 98 | Padella in ferro ® cm 22 1

. 7
i .
(100 |Padella in ferro © cm 30 2 A J
A
101 | Padella in ferro © cm 38 1 A
J
102 | Padella in ferro © cm 42 1 4 {
, (703 |Padella con cesto © cm 30 } 1 f J
5 \ﬁ4 Padella con cesto © cm 46 1 4
| 1
Servizi in porcellana pesante
alberghiera
J |105 |Piatto fondo cm 21 \ 1 A Ll?'
|
| 106 |Piatto piano cm 24 )2 216
y 107 |Piatto frutta \2 223

108 \Tazze the con piattino

64
AF

=
}
:

;1109 | Tazze caffé con piattino

Zuccherieré da tavolo

\./lz(»,

Posateria in acciaio inox 18/10

. Pl \Vassoi per self-service

- [12
)

Cucchiai tavola
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Quantita | Quantita

Art. | Descrizione Rilevate |previste | Note

113 | Forchette tavola nT oo Rilevate 24 quantitatr-meno——
AGL

114 | Coltelli tavola unﬁnﬁfhimo
A52

115 |Forchette frutta Rilevate-S-quantita in pitr— 8 b(

116 |Bicchieri vetro acqua Rilevatat-gquantitita-pit /{ (e

117 |Bicchieri vetro vino Rilevate-J-quantita-in-meno 65/

118 |Posacenere da tavolo porcellana 10,

119 |Menage S usi Rilevate-i-quarntita 1t meno /{ 2

120 {Formaggiere con vaschetta in vetro A2

Dotazione di coltelleria,
utensileria per cucina

121 |Coltello da colpo cm 28

122 | Coltello da macello cm 30

123 | Coltello trinciante ¢cm 26

sC.

124 | Coltello trinciante cm 30

;
TR
-

125 | Coltello da cuoco cm 22

e

126 | Coltello da cuoco cm 30

{e

Pan

127 | Coltello per disossare cm 16

128 | Coltello per disossare cm 18

129 |Scortichino cm 16

130 | Coltello lama ondulata cm 32

131 | Coltello lama stretta cm 28

132 | Coltello lama strettissima cm 30

133 | Spatola cuoco cm 27

134 | Acciaino ¢cm 30

135 |Spatola lasagne cm 16




Art. | Descrizione
136 | Sega per ossa
137 |Falcetta acciaio inox cm 20 -
138 | Coltello formaggio cm 15
139 | Ago per lardare
140 |Forchettone cm 28
141 | Coltellino pela patate
142 | Spelucchini lama curva
143 | Spelucchino lama dritta 1
144 | Trinciapollo con molla inox
145 | Paletta per fritti
146 | Forbici cucina inox
147 | Batticarne a pugno inox Kg 2
148 | Scavini
149 | Levatorsoli
150 | Arricciaburro
151 | Levatappi
152 | Ganci ad “S” anziché ancora
153 | Ganci ad “S”
154 | Ganci snodati
155 |Imbuto inox cm 12
156 | Apriscatole
Arredo ufficio ed archivio
157 |Scrivania
158 | Poltroncine

Quantita | Quantita
Rilevate | previste

Note
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Quantita | Quantita

,An' Descrizione Rilevate | previste | Note

159 | Armadi
Arredi sala Tv

160 | Tavolo con basamento centrale .

161 | Sedie con fusto tubolare 0

162 | Tavolo basso piano in cristallo D

1163 | Divano a quattro posti 0

164 | Carrello porta televisore ! 0

165 | Televisore ' ' O
Arredi ricezione ingresso

166 |Bancone per bureau /\

167 |Rastrelliera chiavi con casellario ‘ ),

168 | Sedie in tubolare metallico © 25mm | 0

169 | Divano tre posti 0

170 |Divano quattro posti O

171 | Tavolo basso con piano in cristallo 0

172 | Tende in tessuto tipo trevira O
Arredi alloggio custode

173 | Letto matrimoniale + 2 materassi

174 | Comodini con cassetti

175 | Armadio quattro ante

176 | Tavolo struttura in faggio

177 | Sedie in legno di faggio

178 | Lavello su mobile due ante

179 | Pensile scola piatti
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